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La difesa integrata volontaria è un sistema realizzato attraverso norme tecniche
specifiche per ciascuna coltura e indicazioni fitosanitarie vincolanti (disciplinari di
produzione), comprendenti pratiche agronomiche e fitosanitarie e limitazioni nella
scelta dei prodotti fitosanitari e nel numero dei trattamenti.

Api e vigneti: un connubio possibile? La risposta è sì!
Grazie al progetto Enobee - Api in Vigna, oggi ospitiamo nei vigneti Le Zitelle una
famiglia di api mellifere, che hanno trovato qui un habitat salubre e sicuro per vivere.
Pratiche agronomiche sostenibili  e un ecosistema equilibrato e vario, infatti,
consentono a questi straordinari insetti di prosperare in armonia.
Da queste preziose api, otteniamo inoltre il  Miele millefiori delle Zitelle.

Dai nostri alberi raccogliamo ogni anno la frutta per le Composte Le Zitelle, delizie
che racchiudono tutto il  profumo di ciò che la natura ci regala.

Per le colazioni e merende dei nostri ospiti,  util izziamo il più possibile prodotti a km0,
provenienti da piccole aziende locali o direttamente dai nostri orti,  boschi e giardini.

Abbiamo rinunciato alla plastica sia per quanto riguarda i Vanity Set forniti in camera,
sia per quanto riguarda acqua e bibite. Prediligiamo infatti bottiglie di vetro riciclabili .

Nel parcheggio dell ’Agriturismo, abbiamo installato una postazione per ricaricare
gratuitamente le auto elettriche degli ospiti.


